Schwaigerwirt's Hausmannskost.

Bodenstandig. Herzlich.
i—
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A guate Kuchl-so wie's g'hort.

Fur Informationen Uber Allergene, steht euch unser Servicepersonal im Wirtshaus zur Verfigung.

Wir sind bemuht unsere Karte so aktuell wie moglich zu halten, trotzdem kann es immer zu kleinen Unterschieden kommen.

Alle Preisangaben in €uro -2026-Schwaigerwirt

VORSPEISEN Preis
Frittatensuppe mit Gemiuse ACGL 4,90
Leberknodelsuppe mit Gemiise ACGL 490
Knoblauchcremesuppe mit Knoblauchbrot ACGL 5,20
Zwiebelsuppe mit Kase iiberbacken ACGL 5,70

Uberbackene Schnecken im Knoblauch-Krauterdl mit Toastscheiben ACG 10,90

Beef Tatar nach Art des Hauses mit geraucherter Paprikamayo, Butter

13,90 klein 16,90 grol
und Toast ACG

BEILAGEN & EXTRAS Preis

Braterdapfel, Salzerdapfel, Petersilerdapfel, Pommes, Eisbergsalat,

4 50
Vogerlsalat, Krautsalat, Gurkensalat, gemischter Salat, Paradeissalat
Kerndl, Ketchup, Mayo 1,00
Knoblauchsauce, Griine Sauce, Cocktailsauce, Chimichurri, Preiselbeeren, o
4.Stk. Toast '
KLEINE GASTE Preis
Fischstabchen 5.Stk. mit Erdapfelsalat ACG 8,50
Kinderschnitel vom Huhn oder Schwein mit Pommes ACG 8,50

Huhnernuggets 5.Stk. mit Pommes ACG 8,50



GEGRILLTES & BURGER Preis

Grillplatte: Hihnerfilet, Kotelett, Spare Ribs, Kukuruz und Pommes KZ

fehlt 1550
Schwaigerschnitel gefiillt mit Speck, Paprika, Zwiebel und mit Kase

Uberbacken dazu Braterdapfel und Spiegelei ACG 1850
Der NEUE Burger: 300g Rindfleisch, Speck, Vogerlsalat, Kase,

karamellisierte Zwiebel, mit Pommes ACG L
Pulled Pork Burger mit SiiRerdapfelpommes und Speckkraut ACGM 18,90
Gegrillter Seehecht mit Erddpfel-Selleriepiree AGD 20,90
Beef Stroganoff mit Schnupfnudeln AC 19,90
Paprikahuhn mit Nockerl ACGL 17,90
Altwiener Backfleisch (Rip Eye Kalb) mit Petersilerddpfel ACGM 20,90
Jagernockerl mit Vulkankdse und griinem Salat ACG 13,90
Fiakergulasch mit Knodel, Gurkerl, Einspanner und Spiegelei ACGL 16,90
Linsen mit Knddel und G'selchtem ACGL 13,90

Bauernschmaus mit Knodel, G'selchtem, Schweinsbraten, Kraut,

15,90
Einspanner ACGL
Schweinsbraten mit Kraut und Knodel ACGL 15,90
Rindsroulade mit Spiralen ACGLM 17,90
Faschierte Laberl mit Erdapfelplree ACG 12,90
Blunzen im Ganzen mit Speckerdapfel und Krautsalat, Kren A 14,90
Kalbs-Zwiebelrostbraten kurz gebraten, weiltes zartes Fleisch mit oh

Braterdapfel ACGLM




STEAK Preis

Pfeffersteak, Filetstlick mit Kroketten, Speckfisolen und Pfeffersauce
ACG

200g - 28,90 280g - 36,90

Haussteak, Filetstlick mit Erdadpfel-Selleriepiiree, Karotte und Chimichurri

200g - 28,90 280g - 36,90

AGL

RIBS serviert mit 3.Sauce & Kukuruz 1. oder 2. Langen Preis
Asia Ripperl mit Jungzwiebel, Sojasauce, Sesam AFN 15,90 klein 19,50 groR
Panierte Ripperl mit Senf und Kren ACG 15,90 klein 19,50 groR
Hausripperl 15,90 klein 19,50 groR
Honig Sesam Ripperl N 15,90 klein 19,50 groR
Knoblauchripperl 15,90 klein 19,50 groR
Chimichurri Ripperl 15,90 klein 19,50 groR
Bier BBQ Ripperl 15,90 klein 19,50 groR
BEILAGEN NACH WAHL: Pommes, Braterdapfel, Krautsalat, Speckfisolen,

Ofenerdapfel o0
SiuRerdapfelpommes 6,50

GEBACKENES Preis

Schnitzelplatte: Schwein-, Sur-, Kalb-, Hihnerschnitzel, Leber, Backfleisch,

22,90
dazu Reis und Erdapfelsalat ACGM
Wiener Schnitzel von der Kalbsschale mit Erdapfel-Vogerlsalat und L
Preiselbeeren ACG '
Surschnitzel mit Erdapfelsalat ACG 16,90
Hihnerschnitzel mit Pommes ACG 16,90
Cordon Bleu vom Schwein oder Huhn mit gemischtem Salat ACGM 17,90
Rustikales Cordon Bleu gefiillt mit Speck, Zwiebel, Paprika, Gouda und o
gemischtem Salat ACG '
Palatschinken Cordon Bleu mit Erdapfel-Vogerlsalat und Sauce Tatare e

ACG

Gebackene Rindsleber mit Mayosalat ACG 14,90



Flissiger Schokokuchen mit Beeren und Twinni ACG 7,90
Gebackene Apfelringe mit Zimtmarillen ACGH 7,90
Somlauer Nockerl ACGHO 6,90
Gebackene Mause mit Apfelmus ACG 6,90
Palatschinken mit Nutella oder Marillenmarmelade 1.oder 2.Stk. ACG 3,90 5,90
Nougatknddel mit Vanillesauce ACGH 7,90

Dessert-Variationsteller: Nougatknddel, Creme Brilee, Somlauer Nockerl,

9,90
Gebackene Maus und Twinni ACGHO

A Gluten | B Krebstiere | C Eier und Gefliigel | D Fisch | E Erdniisse | F Sojabohnen | G Milch | H Schalenfriichte | L Sellerie | M Senf | N Sesam | O Sulfite | P Lupinen | R Weichtiere

Dazu passen unsere hausgemachten Limonaden, erfrischende Cocktails, eine sorgféltig ausgewahlte Weinkarte sowie frisch gezapftes Gosser und

Schladminger Bier, aromatischer Kaffee, eine Auswahl an diversen Softgetréanke. Fragt gerne unser Servicepersonal nach Empfehlungen!

TAMILIE OBERBUCHER
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